
 

Menu San Valentino  
…la Cena più romantica dell’anno 

 a lume di candela… 

 IL MENU È DISPONIBILE SABATO 10 E DOMENICA 11 PRANZO E CENA, LUNEDI’ 12 A CENA E MERCOLEDÌ 14 
PRANZO E CENA 

La Scintilla… per iniziare 
Flûte di Benvenuto con Rosé Spumante  

Raspadura lodigiana e minicroissant con patè di Foie Gras  

…L’Abbraccio dei sensi… 
Crostone di pane alla curcuma con baccalà mantecato  

e cipolla di Tropea caramellata  
Gamberoni al vapore su purea di patata viola e cavolo cappuccio   

…I Primi Baci… 
Il riso Carnaroli con radicchio rosso di Treviso e crema di taleggio DOP 

Maccheroncini trafilati al bronzo con ragù di tonno rosso 
e pomodorini datterino 

 …Un Secondo di passione… 
Filetto di spigola in crosta di petali di zucchine  

con vellutata di topinambur  
   (Possibilità di un secondo piatto di carne in sostituzione alla spigola  

SU RICHIESTA AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE)  

…Dolce Esplosione… 
Pairfait di cioccolato fondente 

con cuore di sfoglia ripieno di salsa ai frutti di bosco  

Caffè 

 La Cantina: il Menu è accompagnato dai Vini Doc di San Colombano  
(1 bt ogni due persone)  

€ 45,00  
(a persona tutto compreso) 


