Pasqua 2017
B =
Antipasti
La Culaccia stagionata
Salame nostrano
Petto d'oca affumicato

Sfogliatina pasquale con asparagi verdi e vellutata di Chévre
Voulevant con uova di quaglia e maionese allo yogurt

Primi piathi
Il risotto Carnaroli con fiori di zucca

Maccheroncini trafilati al bronzo
con julienne di zucchine e ragh di gamberoni

S i piatti
Costolette di agnello alla piastra
con cipolle ti Tropea caramellate

Carreé di vitello al forno fasciato al bacon
in crema di latte e soufflé di patate

Dolce

Colomba della tradizione
con crema pasticcera profumata alla vaniglia
e Fliite di Moscato dei Colli banini

La Cantina:
Il Menu & accompagnato dai i DOC di San Colombano
€ 55.00 a persona
Per i piu piccoli, fino ai 10 anni..Menu Baby € 25.00
( Antipasto di terra — Pasta al pomodoro — Arrosto con patate - Gelato)

Possibilita di variazione al menu per celiaci, intolleranti e vegetariani, da
concordare al momento della prenotazione

RISTORANTE LA CAPLANIA:
Via Serafina, N.11 - 20078 - San Colombano al Lambro - (MI)
PER INFO E PRENOTAZIONI: 0371/897097 - caplania@caplania.it - www.caplania.it
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Pasquetta 2017
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La Culaccia stagionata
Salame nostrano
Involtino di bresaola Punta d’Anca con mousse di formaggio
Torta calda di sfoglia con fantasia di verdure primaverili
e vellutata di Raspadura lodigiana

Primo Piatio
Il risotto Carnaroli con fiori di zucca
Secondi Piatti
‘Tagliata di manzo

con olio extravergine al profumo di rosmarino
fiocchi di sale nero e soufflé di patate

Dolce
Colomba della tradizione
con crema pasticcera profumata alla vaniglia
e Flite di Moscato dei Colli banini

Caffe

La Cantina:

il Menu & accompagnato dai vini DOC di San Colombano

€ 40.00 a persona

Per i piui piccoli, fino ai 10 anni...Menu Baby € 20.00
(Antipasto di terra — Pasta al pomodoro - Arrosto con patate - Gelato)

RISTORANTE LA CAPLANIA:
Via Serafina, N.11 - 20078 - San Colombano al lambro - (¢MI)
PER INFO E PRENOTAZIONI: 0371/89: 2capl;

www.caplania.it ‘




