MENU DI
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Una serata allegra e frizzdnte all'insegna del divertimento e della buona musica,
ad opera di Dual Sound, musica a 360 gradi.

Inizio del cenone ore 21

Avlipast
Paté di foie gras
con pan brioche croccante
Caramelle di vitello tonnato
cotto a bassa temperatura
con fiore di cappero
Salame felino

Tacos con tartare di ricciola e salmone norvegese,

guacamole di avocado e salsa al passion fuit

(Possibilita di sostituzione dei tacos con mousse di baccald mantecato,
da comunicare al momento della prenotazione)

Primo Pty
Il riso Carnaroli con cacio e pepe
e code di gambero rosa
glassate al Porto

Secondo piatlo
Filetto di manzo nazionale
in salsa al vino rosso

crumble di pane agli aromi ?
e vellutata di zucca Delica WOfﬂQMn .

(/2
- 0371-89709,
olee
+ aplan
Meringa di nostra produzione 393338415281(WI‘1a o
crema artigianale al mascarpone Www. o Caplani, atsADp)
perle croccanti ai lamponi Ristor i

e salsa al fondente 75%

Dopo la mezzandfle.. Coledhine nostrano
con Lenficchie di Castelluccio

Dalla Cantina: il menu € accompagnato dai vini

DOC di San Colombano
(1bt. ogni 2 persone)

Brindisi di Mezzanotte con Spumante Brut 28.9

€ 100.00 a persona
Acquaq, vino e caffe inclusi

Possibili variazioni al menu per intolleranze,
da comunicare alla prenotazione

Per i piu piccoli, fino ai 10 anni.... Menu Baby, €40.00:
Culatello e salame
Pasta corta al ragu di carne
Cotoletta con patatine - Gelato alla vaniglia

PER CONFERMARE LA PRENOTAZIONE, E' RICHIESTO
UN ACCONTO DI €20.00 PER PERSONA (solo adulti)

Dopo la wezzandtle, cocklnil bar a pagamenty




